
精 選 美 食

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

炸 油 條
炸 雞 翼
炸 蝦 片
甜酸汁炸鮮蝦雲吞
鍋 貼
椒 鹽 脆 皮 豆 腐
鑲 辣 椒
春 卷

Appetizers

Chinese Donut ......................................................................

Deep Fried Chicken Wings .................................................

Deep Fried Shrimp Chips ...................................................

Deep Fried Wonton with Sweet & Sour Sauce.................. 

Pot Stickers ............................................................................

Deed Fried Tofu with Salt & Chili .....................................

Spicy Shrimp Jalapeno ........................................................

Spring Rolls ...........................................................................

( Small )     ( Large )
1.85 

6.95 

3.00

6.95 

5.50 

7.75

6.50 

1.85                             

(1 pc)

(4 pcs)

(6 pcs) 

(6 pcs)

(6 pcs)

(1 pc)

  5.15 

12.65 

  5.50

12.60  

  9.00 

12.25

11.95 

  4.95                             

(3 pcs)

(8 pcs)

(12 pcs)

(12pcs)

(12pcs)

(3 pcs)

燒 味 類
9.

10.

11.

12.

13.

14.

16.

17.

明 爐 燒 鴨
蜜 汁 叉 燒
炸 子 雞
貴 妃 雞
海 南 雞
鹽 焗 雞
五 梅 醬 扒 脆 鴨
片皮鴨二吃(全隻)
雙 拼 或 加 底 另 加 $ 3.00

BBQ Items
BBQ Duck ............................................................................... 

BBQ Pork .................................................................................

Crispy Chicken ...................................................................... 

Gui Fei Chicken .....................................................................

Hoi Nan Style Chicken .........................................................

Salt Baked Chicken ...............................................................

BBQ Duck Topped with Pickle Plum Sauce.......................

Peking Duck (two courses) ................................................... 

Combination of any Two Items or Extra Noodles Add $ 3.00

  ( Half )    ( Whole )
10.75

  7.45  

12.75

12.75

12.75

12.75

13.50                         

19.75

  9.75

22.00

22.00

22.00

22.00

24.50

29.50                   

....................

....................

....................

....................

....................

....................

....................

....................

燒 味 飯 類

明 爐 燒 鴨 飯
蜜 汁 叉 燒 飯
貴 妃 雞 飯
海 南 雞 飯

雙拼另加$ 3.00

18.

19.

20.

21.

BBQ Meat on Steamed 

BBQ Duck on Steamed Rice ....................................................................................

BBQ Pork on Steamed Rice .....................................................................................    

Gui  Fei Chicken on Steamed Rice .........................................................................

Hoi Nan Style Chicken on Steamed Rice ..............................................................
Combination of any Two Items  Add $ 3.00

  9.50

  9.50

  9.50

  9.50               

湯 類
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

叉 燒 雲 吞 湯
西 湖 牛 肉 羹
雞 茸 粟 米 羹
酸 辣 湯
招 牌 雲 吞 湯
海 鮮 豆 腐 羹
淨 雲 吞

Soup ( Wonton have Shrimp and Pork )

BBQ Pork and Wonton Soup .................................

Beef Thick Soup .....................................................

Chicken Corn Soup ................................................

Hot & Sour Soup .....................................................

House Wonton Soup ..............................................

Seafood & Tofu Thick Soup ..................................

Wonton Soup ...........................................................

      ( S )      ( M )      ( L )
8.95

7.85

7.85

7.85

9.95

8.95

6.50                        

12.95

10.95

10.95

10.95

13.95

12.95

11.95                

5.95

5.95

5.95

5.95

5.95

6.50

5.95                      

............

............

............

............

............

............

............

............

............

............

............

............

............

............



  8.75  

  8.25  

  8.75

  8.75

  9.75

  8.75

  4.80

  8.75

  8.75

  8.75  

( Small )   ( Large )
5.50               

5.85

5.50

5.50

6.75

5.50

3.00

5.50

5.50

5.50

火 鴨 粥
北 菇 滑 雞 粥
蠔 豉 火 鴨 粥
魚 片 粥
金 牌 海 皇 粥
碎 牛 粥
白 粥
皮 蛋 瘦 肉 粥
什 菜 粥
牛 肉 粥

BBQ Duck Congee ...................................................................

Chicken & Chinese Mushroom Conge .................................

Dried Oyster & BBQ Duck Congee .......................................

Fish Congee ..............................................................................

Seafood Congee .......................................................................

Minced Beef Congee ...............................................................

Plain Congee .............................................................................

Preserved Egg & Shredded Pork Congee.............................. 

Mixed Vegetable Congee ........................................................

Sliced Beef Congee...................................................................

................

................

................

................

................

................

................

................

................

................

生 滾 粥 品

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

Congee

芙 蓉 蛋 類

40.

41.

42.

43.

44.

45.

叉 燒 芙 蓉 蛋
牛 肉 芙 蓉 蛋
蘑菇火鴨絲芙蓉蛋
蘑 菇 芙 蓉 蛋
雞 絲 芙 蓉 蛋
鮮 蝦 芙 蓉 蛋

Egg Foo Yong

BBQ Pork Egg Foo Yong .........................................................................................

Beef Egg Foo Yong ...................................................................................................

Mushroom & BBQ Duck Egg Foo Yong ...............................................................

Mushroom Egg Foo Yong .......................................................................................

Shredded Chicken Egg Foo Yong .........................................................................

Shrimp Egg Foo Yong .............................................................................................

 12.25

12.25

12.25

11.25

12.25

13.25

湯 麵 類
47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

212.

牛 什 麵
牛 筋 腩 麵
牛 腩 麵
牛 筋 麵
什 菜 湯 麵
榨 菜 肉 絲 湯 米
雪 菜 肉 絲 湯 米
鮮 蝦 雲 吞 麵
叉 燒 麵

Assorted Beef Tripe Noodle ..................................................................................

Beef Brisket & Tendon Noodle .............................................................................

Beef Brisket Noodle ................................................................................................

Beef Tendon Noodle ...............................................................................................

Mix Vegetable Noodle ............................................................................................

Pork & Preserved Vegetables Vermicelli .............................................................

Pork & Snow Cabbage Vermicelli ........................................................................

Wonton Noodle .......................................................................................................

BBQ Pork Noodle ....................................................................................................

  7.75

  7.75

  7.75

  7.75

  6.50

  7.75

  7.75

  6.90

7.75           

撈 麵 類

Noodle in Soup

55.

56.

57.

59.

60.

61.

62.

63.

牛 什 撈 麵
柱侯牛筋腩撈麵
燒 鴨 撈 麵
牛 腩 撈 麵
叉 燒 撈 麵
咖 喱 牛 腩 撈 麵
時 菜 撈 麵
蠔 皇 雲 吞 撈 麵

Mixed Noodle Lo-Mein ( Soup on the side )

Assorted Beef Tripe & Mix Noodles .....................................................................

Beef Brisket & Tendon & Mix Noodles ................................................................

BBQ Duck & Mix Noodles .....................................................................................

Beef Brisket & Mix Noodles ..................................................................................

BBQ Pork & Mix Noodles ......................................................................................

Curry Beef Brisket & Mix Noodles .......................................................................

Vegetable & Mix Noodles ......................................................................................

Wonton & Mix Noodles & Oyster Sauce ..............................................................

 

  8.25 

  9.25

  9.25

  9.25

  8.25

  6.95

  8.25   

8.25  
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�S�z�e�c�h�u�a�n� �C�h�i�c�k�e�n� �C�h�o�w� �M�e�i�n�*� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
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� �1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�2�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�2�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5
�1�0�.�2�5� � 

TÁ ™™W� c¨ …¦
�8�6�.
�8�7�.

�8�8�.
�8�9�.
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�Y�u�m�m�y� �S�i�g�n�a�t�u�r�e� 
�S�a�u�t�é�e�d� �D�i�c�e�d� �B�e�e�f� �&� �S�h�r�i�m�p� �E�g�g� �T�o�f�u� �&� �S�p�i�c�y� �S�a�u�c�e� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�H�o�u�s�e� �S�p�e�c�i�a�l� �M�i�x�e�d� �V�e�g�e�t�a�b�l�e�s� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.

�S�e�a�f�o�o�d� �&� �B�r�o�c�c�o�l�i� � �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�D�r�a�g�o�n� �&� �P�h�o�e�n�i�x� � �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.

�(� �C�h�i�c�k�e�n�,�P�r�a�w�n�,�F�i�s�h�,�S�q�u�i�d�,�S�c�a�l�l�o�p�s�,�B�B�Q� �P�o�r�k�)� 
�(� �P�r�a�w�n�,� �S�o�l�e�,� �S�c�a�l�l�o�p�s� �a�n�d� �S�q�u�i�d� �)
�(�S�p�i�c�y� �P�r�a�w�n� �&� �C�h�i�c�k�e�n� �B�l�a�c�k� �P�e�p�p�e�r� �)

� �1�4�.�9�5
�1�3�.�9�5

�1�3�.�9�5
�1�3�.�7�5� � � � � � � � � � � 

…, ƒÜ ˜^
�9�0�.

�9�1�.
�9�2�.
�9�3�.
�9�4�.
�9�5�.
�9�6�.
�9�7�.
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�B�r�a�i�s�e�d� �F�o�u�r� �K�i�n�d�s� �o�f� �V�e�g�e�t�a�b�l�e� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.

�B�u�d�d�h�a ��s� �V�e�g�e�t�a�b�l�e� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�K�a�i� �L�a�n� � �&� �G�a�r�l�i�c� �S�a�u�c�e� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�C�h�i�n�e�s�e� �M�u�s�h�r�o�o�m� �&� �V�e�g�e�t�a�b�l�e� �i�n� �O�y�s�t�e�r� �S�a�u�c�e� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�P�a�n� �F�r�i�e�d� �B�o�k� �C�h�o�y� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�S�p�i�n�a�c�h� �&� �G�a�r�l�i�c� �S�a�u�c�e� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�S�t�i�r� �F�r�i�e�d� �M�i�x�e�d� �V�e�g�e�t�a�b�l�e�s� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.
�S�t�r�i�n�g� �B�e�a�n� �&� �M�i�n�c�e�d� �G�a�r�l�i�c� �.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.�.

�(� �B�o�k� �C�h�o�y�,� �B�a�b�y� �C�o�r�n�,� �S�n�o�w� �P�e�a�s�,� �B�r�o�c�c�o�l�i� �)

�(� �C�h�i�n�e�s�e� �B�r�o�c�c�o�l�i� �)

�V�e�g�e�t�a�b�l�e
�1�1�.�2�5

�1�3�.�2�5
�1�2�.�5�0
�1�2�.�5�0
�1�1�.�2�5
�1�2�.�5�0
�1�0�.�2�5
�1�2�.�5�0








